    61、新生儿期保健的重点时间是

    A、生后1小时内

    B、生后1天内

    C、生后3天内

    D、生后1周内

    E、生后2周内

    「正确答案」D

    「答案解析」新生儿期

    自胎儿娩出脐带结扎开始至生后28天内，此期实际包含在婴儿期之内。特点：①是人类独立生活的开始阶段。②新生儿机体发育尚未成熟，适应外界环境的能力较差。③发病率及死亡率高，尤以早期新生儿（第一周新生儿）最高。应加强护理，注意保暖，细心喂养，预防各种感染。

    62、胎儿期是指

    A、受精后的39周

    B、受精后的28周

    C、受精后的36周

    D、从精子和卵子结合到分娩前约40周

    E、受精后的38周

    「正确答案」D

    「答案解析」胎儿期从精子和卵细胞结合、新生命的开始，直到小儿出生统称为胎儿期。临床上将整个妊娠过程分为3个时期：①妊娠早期：从形成受精卵至不满12周；②妊娠中期：自13周至未满28周；③妊娠晚期：自满28周至婴儿出生。

    63、正常小儿颅骨缝闭合最迟在

    A、2个月

    B、4个月

    C、6个月

    D、12个月

    E、18个月

    「正确答案」B

    「答案解析」各颅骨间的骨缝在出生时如为顺产经过产道娩出的新生儿可有重叠，出生后随着头围增大颅骨缝可稍分开，至生后3～4个月时闭合。

    64、产褥期保健的要点不包括

    A、预防产后出血

    B、预防产后心理障碍

    C、给予母乳喂养指导

    D、给予新生儿早接触、早吮吸

    E、给予计划生育指导

    「正确答案」D

    「答案解析」产妇产褥期保健要点：①预防产后出血，产后出血是引起产妇死亡的主要原因，必须加强防治。②卫生指导，为了预防感染。

    65、心脏病产妇胎儿娩出后应立即

    A、腹部放置沙袋

    B、静注麦角新碱

    C、鼓励下床活动

    D、抗感染

    E、行绝育手术

    「正确答案」A

    「答案解析」心脏病产妇胎儿娩出后，为防止腹压突然降到，产生回心血量突然降低，加重心衰，临床上一般腹部放置沙袋处理。

    B项麦角新碱适应症：①主要用在产后或流产后预防和治疗由于子宫收缩无力或缩复不良所致的子宫出血；②用于产后子宫复原不全，加速子宫复原。

    C项产后应卧床休息两周，有心衰者应酌情延长。

    D项心脏病产妇应在产程开始后即应给予抗生素预防感染，而不是在胎儿娩出后。

    E项绝育手术只适用于不宜再妊娠的心脏病孕产妇，并不是所有的心脏病孕产妇。

    66、选择集中式给水水源时，考虑原则包括

    A、水量充足

    B、水质良好

    C、便于防护

    D、技术经济合理

    E、以上都是

    「正确答案」E

    「答案解析」集中式给水的水源选择的原则为：水量充足、水质良好、便于防护。技术经济合理。

    67、井水作为饮用水时，下列关于井址选择错误的是

    A、水井设在地下水污染源上游

    B、地势高燥

    C、不易积水

    D、周围30～50m内无粪坑

    E、周围20～30m内无渗水厕所

    「正确答案」D

    「答案解析」水井应尽可能设在地下水污染源上游，地势高燥，不易积水，周围20～30m内无渗水厕所。粪坑等污染源。所以本题答案选择D.

    68、根据食物中毒的特点和原因，食物中毒的现场处理不包括

    A、封存。停止食用有毒食品

    B、实施行政控制措施

    C、治疗病人

    D、追回。销毁有毒食品

    E、追查和处理食物中毒责任人或单位

    「正确答案」C

    「答案解析」现场处理：①控制措施；②追回、销毁导致中毒的食物；③中毒场所处理。

    69、下列不属于食物中毒特征的是

    A、食物中毒的发病必然与近期进食某种食物有关，凡是未进食这种食品的人一般不发病

    B、发病曲线呈现突然上升又迅速下降，无尾峰

    C、化学性食物中毒发病较细菌性食物中毒发病快

    D、大多数细菌性食物中毒以急性肠道症状为主要表现

    E、食物中毒具有较强的传染性

    「正确答案」E

    「答案解析」食物中毒发病急剧，潜伏期短，病程亦较短，很快形成发病高峰期，发病曲线无尾峰。

    70、引起肉毒中毒最多见的食品是

    A、肉制品

    B、鱼制品

    C、自制发酵食品

    D、豆制品

    E、罐头食品

    「正确答案」C

    「答案解析」引起中毒的食品，种类因地区和饮食习惯不同而异。国内以家庭自制植物性发酵品为多见，如臭豆腐。豆酱。面酱。豆豉等。在新疆察布查尔地区引起中毒的食品多为家庭自制谷类或豆类发酵食品，在青海主要为越冬密封保存的肉制品。在国外，大多也是由各类家庭自制制品引起。
